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2013 - 2014 
 

 
DOSSIER DE CANDIDATURE 

 
 
 
 

ENTREPRISE :          
 
  

 
 
 
 

EXEMPLAIRE A CONSERVER 
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26ème CONCOURS "AUDE GOURMANDE 2013/2014" 
 

 

 

Dossier d'inscription 
 

Retour IMPERATIF  : avant le 7 décembre 2012 
 
 
 
   

A renvoyer à la 
CHAMBRE DE COMMERCE ET D’INDUSTRIE  

DE NARBONNE, LEZIGNAN-CORBIERES ET PORT-LA NOUVELLE  
1 Av du Forum, ZI Croix Sud 

CS 47101  
11785 NARBONNE CEDEX 

Tél. : 04.68.42.71.07, Fax : 04.68.42.71.12 
Mail : commerce@narbonne.cci.fr 

 
 

 
ENTREPRISE :  ................................................................  Activité :  ................................................  
 

Adresse :  ..........................................................................................................................................  
 

Code Postal :  ................................  Commune :  ...............................................................................  
 

Téléphone :  .............................................................  Fax :  ..............................................................  
 

Portable :  ...............................................  Mail :  ................................................................................  
 

  Site :  ................................................................................  
 

Nom du Responsable  :  ...................................................................................................................  
 
L'Entreprise s'engage à : 
 

1. Retourner le dossier d'inscription dûment complété et signé avant le  
   7 décembre 2012,  
 

2. Joindre une photocopie des résultats d'analyses physico-chimiqu es et micro-
biologiques  pour chaque produit présenté (à défaut préciser le nom du laboratoire où 
l’analyse est en cours), 

 

3. Joindre 2 étiquettes  pour chaque produit présenté, 
 

4. Joindre une copie de la déclaration d’activité Denrées Animales  ou d’origine animale 
(cerfa 13984*02) ou du courrier d’agrément  de la DDCSPP, 

 

5. Retourner  le bon pour prélèvement  avec la liste des points de vente, 
 

6. Rembourser, si nécessaire, le point de vente où les produits seront prélevés, 
 

7. Participer aux actions de promotion sur la période 2013/2014. 
 

Je soussigné(e), ...................………………................, déclare avoir pris connaissance des 
conditions et accepte le cahier des charges du 26ème Concours "Aude Gourmande" (ci-joint). 
Fait à : …………………………………, le : …………………………… 
Signature et cachet de l'Entreprise 
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ENGAGEMENT DES ENTREPRISES POUR LA PROMOTION  
DU 26ème CONCOURS 

"AUDE GOURMANDE 2013/2014" 
 

 
 
 
 
 
 
 
Les Entreprises lauréates au 26ème concours "Aude Gourmande 2013/2014" s’engagent à : 
 
 

1- Participer sur la période biennale aux opération s de promotion collective  proposées 
par le Comité d’Organisation qui seront précisées ultérieurement. 

 
2- Fournir  au Comité d’Organisation à "prix coûtant", pour la remise des prix, les produits 

nécessaires à la réalisation du buffet du terroir  (si leurs produits figurent au menu). 
 

3-  Etre présentes à la remise du PALMARES . 
 

4- Diffuser les outils de communication du concours  qui seront mis à leur disposition. 
 
 
 
 
 
 
  Fait à  ................................................................  
 
  Le  .....................................................................  
 
 
 
        Signature et cachet de l’entreprise : 
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Nom de l'Entreprise (rappel) :  ...................................................................................................................................................................  
 

 
 
 

Produits présentés au 26ème Concours Aude Gourmande 
(Dates limites de fabrication d’avril 2012 à avril 2013) 

 
 

 
 
Indiquer précisément le nom de la fabrication figurant sur l'emballage  et éventuellement, les références 
particulières (ex : % de confit dans le cassoulet si plusieurs fabrications existent, foie gras de canard entier 
sous vide....) et le type de conditionnement si nécessaire. 
 
 

ATTENTION ! 8 produits maximum présentés par entreprise 
 
 

 
 

1)  .................................................................................................................................................................  
 
 

2)  .................................................................................................................................................................  
 
 

3)  .................................................................................................................................................................  
 
 

4)  .................................................................................................................................................................  
 
 

5)  .................................................................................................................................................................  
 
 

6)  .................................................................................................................................................................  
 
 

7)  .................................................................................................................................................................  
 
 

8)  .................................................................................................................................................................  
 
 
 
 
Les produits seront ventilés dans les différentes catégories en fonction de leur composition, de leur 
conditionnement et de leur mode de conservation. 
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Bon pour prélèvement 
 

 
 (1) L’entreprise :  ......................................................................................................................  
 Adresse :  ................................................................................................................................  
 Tél. :  ..............................................................  
 

 donne pouvoir au Comité d’Organisation du Concours Aude Gourmande 2013/2014 
pour le prélèvement des échantillons nécessaires à la dégustation. 

 
 (2) Nom de la personne ayant effectué le prélèvement :  ..........................................................  
  ................................................................................................................................................  
 
 (2) Organisme :  .......................................................................................................................  
 
 
 Point de vente où a été effectué le prélèvement 
 
 (2) Nom ou Raison Sociale :  ....................................................................................................  
 Adresse :  ................................................................................................................................  
 Quantité prélevée :  .................................................................................................................  
 
 
 (1) Signature et Cachet       Signature et Cachet 
      de l’entreprise         du point de vente  
 
 
 

(2) Signature du  
Préleveur  

 
 
 
 
(1) à remplir par l’entreprise 
(2) à remplir par le Comité d’Organisation du Concours AUDE GOURMANDE 
 
 

 
Citez les points de vente de vos fabrications dans l’Aude et hors département 
 
 ......................................................................................................................................  
 ......................................................................................................................................  
 ......................................................................................................................................  
 ......................................................................................................................................  
 ......................................................................................................................................  
 ......................................................................................................................................  
 ......................................................................................................................................  
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Quantités prélevées pour la dégustation   

 
 

Les catégories de produits envisagées : 
Attention ! 8 produits maximum présentés par entreprise. Cochez la ou les case(s) 
correspondante(s) 

Les catégories définitives seront arrêtées en fonction des échantillons candidats.  
 

 Produits de la Mer  Entrées   
 Huîtres et Moules  Foie gras de canard 
 Spécialités à base de Poissons 

et Crustacés 
 Spécialités à base de foie gras 

 Poissons fumés  Foie gras d’oie 
 Huiles et spécialités apéritives   Charcuterie sèche (saucisson 

sec, saucisses sèches) 
 Huiles  Charcuterie  
 Huiles d’olive  Spécialités de charcuterie 
 Olives et dérivés  Jambonneaux 
 Biscuits apéritif  Pâtés de foie de porc  
 Anchoïade, tapenade, produits 

similaires 
 Mousses – crèmes et galantines 

 Assaisonnement et condiments  Pâtés de foie de volailles 
 Tomates séchées  Pâtés de gibier 
 Vinaigres  Pâtés de viande d’abat et de 

rillettes 
 Autres  Spécialités à base de gésiers 
 Spécialités à base viandes  Spécialités à base de truffe 

audoise 
 Confits  nom à préciser 
 Spécialités de viandes en sauce 

à base de vin 
 Desserts sucrés 

 
 Bœuf  en sauce à base de vin  Biscuits et gâteaux 
 Spécialités à base de viandes et 

de légumes 
 Confiserie 

 Fricassée  Produits à base de miel 
 Haricots  Crèmes glacées 
 Cassoulet  Confitures 
 Liqueurs et boissons d’apéritif  Chocolats 
 Liqueurs  Yaourts  
 Hydromel  Jus de fruit et de légumes 
 Nouvelles saveurs   Jus de fruit 
 Mariage original de saveurs  Jus de légumes 
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Quantités prélevées pour la dégustation 
 

• Conserves de viande, poissons et plats cuisinés 4 boîtes 4/4 

• Pâtés fins 4 boîtes 190 gr. 

• Nougats 500 gr. 

• Jus de fruits / de légumes  3 litres 

• Olives 4 bocaux 500 gr. 

• Confitures 4 pots 250 gr. 

• Poissons fumés 600 gr. 

• Crèmes glacées 1 litre ou 12 parts 

• Foie gras (conserve, sous vide)  2 boîtes 250 gr. 

• Huîtres / Moules 1 bourriche 

• Saucisses et saucissons secs 3 pièces 

• Pain d’épices au miel 2 X 500 gr. environ 

• Bonbons / Chocolats 50 par catégorie 

• Hydromel / Liqueurs 2 litres 

• Huiles / Vinaigres 2 litres 

• Jambon ¼ de jambon (dans la  
  masse musculaire) 

• Tapenade, confit d’oignons, d’escargots, etc……………..4 boîtes de 190 gr. 
 minimum 

• Yaourts 12 portions 
 
 

 
 
 

Dates de fabrication retenues depuis avril 2012 à avril 2013 
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Vos correspondants dans les compagnies consulaires  
 

 
 

 
 
 

CHAMBRE DE COMMERCE ET D’INDUSTRIE  
NARBONNE - LEZIGNAN-CORBIERES - PORT-LA NOUVELLE  

1 Av du Forum, ZI Croix Sud 
CS 47101 

11785 NARBONNE Cedex 
Contact : Laurence LATORRE 

Tél. : 04.68.42.71.07 - Fax : 04.68.42.71.12 
Email : commerce@narbonne.cci.fr 

 
 

CHAMBRE DE COMMERCE ET D’INDUSTRIE 
CARCASSONNE-LIMOUX-CASTELNAUDARY 

3 Bd Camille Pelletan 
CS 30011 

11890 CARCASSONNE Cedex 
Gérard ROUANET 

Secrétariat : Rose-Marie BRUILLET 
Tél. : 04.68.10.36.24 - Fax : 04.68.10.36.02 

Email : g.rouanet@carcassonne.cci.fr 
 
 

CHAMBRE DE METIERS ET DE L’ARTISANAT DE L’AUDE 
20 Av Maréchal Juin – CS 70051 
11890 CARCASSONNE Cedex 
Contact : Maryse LOURMIERE 

Tél. : 04.68.11.20.32 – Fax : 04.68.11.20.40 
Email: m.lourmiere@cm-aude.fr 

 
 

CHAMBRE D’AGRICULTURE DE L’AUDE 
Zone d’Activité de Sautès Trèbes 
11878 CARCASSONNE CEDEX 9 

Didier GREFFIER 
Secrétariat : Florence MESNATA 

Tél. : 04.68.11.79.42 - Fax : 04.68.11.79.21 
Email : didier.greffier@aude.chambagri.fr 

 
 
 
 
 
 
 


